11.6.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 196/33

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora winorosli i
wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013

(2020/C 196/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»RIBEIRO”
PDO-ES-A1123-AMO03
Data zloZzenia wniosku: 17.8.2017

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia

2.1.  Wprowadzenie nowej kategorii produktéw sektora wina (gatunkowe wina musujgce)
Opis i uzasadnienie

Dodano nowg kategori¢ win: gatunkowe wina musujace (kategoria 5 w czesci Il zalgcznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013).

Zmiana skutkuje konieczno$cig zmiany pkt 2 specyfikacji i pkt 2.3 jednolitego dokumentu. Ponadto zmiana wplywa
posrednio na pkt 3, pkt 7 i pkt 8 lit. b ppkt 2) specyfikacji. Zmiana wplywa na nastepujace punkty jednolitego doku-
mentu: 4 (Opis win), 5 lit. a) (Szczegdlne praktyki enologiczne), 8 (Zwigzek) i 9 (Przepisy dodatkowe dotyczace ety-
kietowania).

Wina te musza by¢ produkowane przy uzyciu metody tradycyjnej, wylacznie z biatych lub czerwonych winogron
nalezacych do okreslonych gléwnych odmian, tj. odmian rodzimych, ktére nadaja winu bardziej indywidualny
charakter.

Zmiana jest spowodowana tradycja produkcji przedmiotowych win na tym obszarze, a takze wysoka jakoscia aktu-
alnie produkowanych win musujacych. Produkcja win musujacych rozpoczela si¢ w latach 20. XX w. w Ribeiro -
wielu producentéw podtrzymywato tradycje ich produkeji do kofica dwudziestego wieku. W miare uplywu czasu
praktyka ta zaczela w znacznym stopniu zanika¢. Produkcja ulegla ograniczeniu i byla okazjonalnie wznawiana
gléwnie w celu zaspokojenia ciekawosci klientéw lub w celu wykorzystania wina w charakterze podarunku lub
dowodu uznania dla waznych go$ci. W ostatnich latach mozna jednak zaobserwowaé odrodzenie produkgji. Jest
ono spowodowane pozytywnymi do$wiadczeniami z przeszlosci i coraz bardziej wymagajacym rynkiem konsu-
menckim, otwartym na nowe do$wiadczenia i gotowym zaplaci¢ za ekskluzywny — i stosunkowo drogi — produkt.
Dos$wiadczenia z przesztosci wskazujg, ze gléwne odmiany winorosli objete nazwg pochodzenia zapewniajg mozli-
wos¢ uzyskania wysokiej jakosci win w przypadku zastosowania tradycyjnej metody produkcji win musujacych.

2.2, Zmiana opisu win
Opis i uzasadnienie

W kategorii 1 (wina) w nowej specyfikacji wymieniono réznice w zaleznosci od odmian wykorzystywanych w pro-
cesie produkcji. Oznacza to, Ze termin ,Castes” bedzie stosowany w odniesieniu do biatych i czerwonych win produ-
kowanych wylacznie z okre$lonych winogron uznawanych za nalezace do gléwnych odmian. Wszystkie te odmiany
s odmianami rodzimymi, w wysokim stopniu przystosowanymi do warunkéw naturalnych panujacych w regionie.
Wspomniane odmiany to: caifio tinto, caifio bravo, caifio longo, ferrén, sousén, mencia, brancellao, treixadura, tor-
rontés, godello, lado, caifio blanco, loureira i albarifio. Podobnie czerwone i biale wina dojrzewajace w drewnianych
beczkach bedg identyfikowane na rynku za pomocg terminu ,Barrica”.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Oznacza to konieczno$¢ zmiany opisu, aby uwzgledni¢ zaréwno wlasciwosci analityczne, jak i wlasciwosci organo-
leptyczne win oraz aby wziagé¢ pod uwage wlasciwosci pozwalajace odr6zni¢ wina okre$lone przy pomocy wyzej
wymienionych pojec od innych win.

Z tego wzgledu zmiana wywiera wplyw gldwnie na pkt 2 specyfikacji oraz na pkt 2.4 (Opis win) jednolitego doku-
mentu. Zmiana wplywa réwniez posrednio na pkt 3, pkt 7 i pkt 8 lit. b ppkt 2) specyfikacji, a takze na pkt 5 lit. a)
(Szczegélne praktyki enologiczne) i 9 (Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania) jednolitego dokumentu.

Zmiana jest uzasadniona koniecznoscia udzielenia konsumentom informacji zapewniajgcych im mozliwo$¢ pode;j-
mowania lepszych decyzji zakupowych. Na podstawie takich informacji beda oni w stanie zidentyfikowac wina o
okreslonych wlasciwosciach, ktdre zostaly wyprodukowane z odmian winorosli najlepiej dostosowanych do specy-
fiki danego obszaru, jak ma to miejsce w przypadku win Ribeiro Castes, albo ktére dojrzewaly w drewnianych becz-
kach, jak ma to miejsce w przypadku win Ribeiro Barrica.

Ponadto wprowadzono réwniez niewielka zmiang w opisie wlasciwosci organoleptycznych — jej celem bylo wyelimi-
nowanie odniesieft do czynnikéw zwigzanych z przyjemnoscia i wprowadzenie bardziej obiektywnych elementéw
opisowych. To samo tyczy si¢ wartosci analitycznych win bialych i czerwonych nieopatrzonych nazwa ,Castes” ani
,Barrica” oraz win opatrzonych nazwg pochodzenia ,Ribeiro Tostado”. Minimalna zawarto$¢ alkoholu (catkowita i
rzeczywista) zostala podniesiona zaréwno w odniesieniu do win bialych, jak i w odniesieniu do win czerwonych.
Maksymalna kwasowos¢ ogélna zostata zwigkszona w przypadku win bialych, natomiast w przypadku win czerwo-
nych zmniejszono minimalng kwasowo$¢ ogélna. W przypadku Ribeiro Tostado zwigkszono catkowitg naturalna
zawarto$¢ alkoholu i minimalng catkowitg zawarto$¢ cukrow.

Zmiany, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, dotyczg wylacznie pkt 2 specyfikacji i pkt 4 (Opis win) jednolitego
dokumentu. Sa one uzasadnione w $wietle danych zgromadzonych w trakcie degustacji i badan analitycznych prze-
prowadzonych w ostatnich latach.

2.3.  Zmiany w praktykach enologicznych (praktykach upraw): gestos¢ nasadzen
Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 3 lit. a) specyfikacji i pkt 5 lit. a) (Praktyki upraw) jednolitego dokumentu.

Wyznaczono minimalna gesto$¢ nasadzen wynoszaca 3 000 winorosli na hektar. Zmiana ta zastgpuje aktualnie
zapis w obowigzujacej specyfikacji, zgodnie z ktorym maksymalna gesto$¢ nasadzeft wynosi 7 000 winoro$li na
hektar.

Zmiana ta jest spowodowana istniejaca tradycja gestego obsadzania winnic na tym obszarze uprawy winorosli.
Wspomniang powyzej maksymalng liczbe 7 000 winorosli na hektar ustanowiono w przepisach z 1976 r. — we
wczesniej obowigzujacych przepisach z 1957 r. nie przewidziano takiego limitu. Przepisy postanowiono zmieni¢ w
1976 r., poniewaz uznano, ze wyznaczenie maksymalnej liczby winorosli na hektar przyczyni si¢ do poprawy
jakosci wina i usprawni proces mechanizacji winnic.

Obecnie wiemy, ze w przypadku zapewnienia odpowiedniego monitorowania potencjatu w zakresie produkcji wina
gestos$¢ nasadzen przekraczajaca 7 000 winorosli na hektar moze umozliwia¢ produkcje wysokiej jakosci win. W
nowej specyfikacji przewidziano istotne zmniejszenie ilosci wina uzyskiwanej z hektara, co oznacza, ze zmiana ta
nie odbije si¢ niekorzystnie na jakosci wina.

2.4, Zmiany w praktykach enologicznych (praktykach upraw): bardziej szczegétowe uregulowanie kwestii zwigzanych z systemami
przycinania i prowadzenia

Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 3 lit. a) specyfikacji i pkt 5 lit. a) (Praktyki upraw) jednolitego dokumentu.

Wprowadzono bardziej szczegdtowy opis dopuszczalnych systeméw przycinania i prowadzenia. W szczegdlnosci
przewidziano mozliwo$¢ przycinania kordonowego, przycinania kielichowego i przycinania Guyota. Winorosl
bedzie prowadzona przy wykorzystaniu treliazu lub palikéw. Obecne brzmienie jednolitego dokumentu stanowi
jedynie, Ze ,[przycinanie] bedzie przeprowadzane na latorosli i fozie lub poprzez pozostawienie odpowiedniej liczby
latorosli, natomiast prowadzenie bedzie odbywalo si¢ przy wykorzystaniu drutéw lub tyczek”.

Wprowadzenie tej zmiany jest konieczne, poniewaz aktualne brzmienie specyfikacji jest bardzo niejednoznaczne i
niejasne 1 mogloby skutkowa¢ stosowaniem bardzo zréznicowanych technik przycinania. Celem jest korzystanie
wylacznie z tych technik, ktdre sg faktycznie stosowane — niektére z nich od wielu lat, podczas gdy inne od stosun-
kowo niedawna.

Przycinanie kordonowe zostato uwzglednione, mimo ze nie stanowi tradycyjnej techniki przycinania stosowanej w
przypadku win objetych nazwg pochodzenia Ribeiro. Technike t¢ wprowadzono z réznych wzgledéw — niektére z
nich przedstawiono ponizej. Jest ona tatwa do stosowania w praktyce. Odpowiednie rozmieszczenie pedéw i lisci
jest korzystne dla winogron. Stosowanie tej techniki pozwala réwniez monitorowaé winorosle przynoszace duze
plony oraz dba¢ o wysoka jako$¢ winogron. Dlatego tez uznano, ze uwzglednienie tego systemu przycinania wiréd
technik dozwolonych dla przedmiotowej nazwy pochodzenia bedzie odpowiednie.
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Przycinanie kielichowe to technika o najdtuzszej tradycji w Ribeiro, ktora wciaz stosuje si¢ w niekt6érych winnicach.
Zaklada ona pozostawianie odpowiedniej liczby latorodli i niewielkiej liczby 16z. W przypadku mniej dojrzatych
winoro$li do podparcia kordonéw i pnia wykorzystuje si¢ paliki. Ponadto w okresie, gdy w winnicach po raz pierw-
szy wprowadzono systemy prowadzenia wykorzystujace druty, rozpoczeto stosowanie systemu Guyota. System ten
zostal obecnie wprost wymieniony w nowej specyfikacji.

2.5.  Zmiany w praktykach enologicznych: maksymalne zbiory
Opis i uzasadnienie

Uzysk z ekstrakeji w produkeji wina i wina musujacego zwigkszyt si¢ z obecnego poziomu 70 litréw na 100 kg
winogron do 74 litrow lub 72 litrtéw w przypadku win Ribeiro Castes, Ribeiro Barrica i Ribeiro Espumoso. Nato-
miast wydajno$¢ produkcji winogron z hektara zmniejszyla si¢ z obecnego poziomu 30 000 kg z hektara do
13000 kg w przypadku winogron wykorzystywanych do produkcji win biatych Ribeiro Castes, Ribeiro Barrica i
Ribeiro Espumoso. Jezeli chodzi o winogrona wykorzystywane do produkcji czerwonych rodzajéw tych samych
win, wydajnos§¢ produkgji tych winogron wynosi obecnie 12 000 kg z hektara. W przypadku wszystkich pozosta-
tych win wydajnos¢ produkcji winogron ustalono na poziomie 19 000 kg z hektara. W przypadku Ribeiro Tostado
wydajno$¢ produkcji winogron utrzymata si¢ na tym samym poziomie 12 000 kg z hektara.

Powyzsze zmiany prowadza ogélnie do znacznego zmniejszenia produkcji wina z hektara z obecnego poziomu 210
hektolitréw na hektar do poziomu wahajacego si¢ migdzy 140,60 a 86,40 hektolitréw z hektara, w zaleznosci od
rodzaju wina. W przypadku Ribeiro Tostado uzysk z ekstrakcji pozostaje niezmieniony i wynosi 40 litréw na
100 kg zebranych winogron.

Zmiany te wplywaja rowniez na pkt 3 lit. b), pkt 5 i pkt 8 lit. b) ppkt 1) specyfikacji oraz na pkt 5 lit. a) (Szczeg6lne
praktyki enologiczne) i 5 lit. b) (Maksymalne zbiory) jednolitego dokumentu.

Zwigkszenie uzysku z ekstrakgji jest spowodowane faktem, ze korzystanie z nowoczesnej technologii w procesie
produkgji zapewnia mozliwos¢ uzyskania wigkszego uzysku z ekstrakcji bez uszczerbku dla jakosci wina.

Zgodnie z informacjami zawartymi w aktualnej specyfikacji zbiory winogron z hektara wynosza 30 000 kg. Ten
poziom zbioréw zostal ustanowiony w przepisach dotyczacych przedmiotowej nazwy pochodzenia zatwierdzonych
w 1976 r. Tak wysoki poziom zbioréw stanowi relikt innej epoki i innego podejicia do uprawy winorosli, ktére nie
jest juz stosowane. Obecnie kladzie si¢ wigkszy nacisk na jako$¢ niz na ilos¢. Celem tego istotnego zmniejszenia
poziomu zbioréw jest zatem zapewnienie wyzszej jakoSci surowcow, a w rezultacie wyzszej jakoSci win objetych
przedmiotowg nazwa pochodzenia.

2.6.  Zmiany w praktykach enologicznych: okreslenie szczegdlnych praktyk enologicznych dla win musujgcych oraz win Ribeiro Castes,
Ribeiro Barrica i Ribeiro Tostado

Opis i uzasadnienie

Zmieniono pkt 3 lit. b), pkt 3 lit. ¢ i pkt 3 lit. d) specyfikacji oraz pkt 5 lit. a) jednolitego dokumentu (Szczegdlne
praktyki enologiczne).

Wprowadzono nowg kategorie wyrobu winiarskiego, tj. musujace wino Ribeiro, a w ramach kategorii 1 dodano
nowe rodzaje wina: Ribeiro Castes i Ribeiro Barrica. Nalezy zatem okresli¢ ich szczegdlne warunki produkgji.
Ponadto doprecyzowano, ze wina Ribeiro Tostado s3 winami biatymi lub czerwonymi produkowanymi wylacznie z
gléwnych odmian winorodli.

Wina Ribeiro Castes muszg by¢ produkowane wylgcznie z gléwnych odmian winorodli. Wina Ribeiro Barrica to
wina czerwone lub biale, ktére — na dowolnym etapie procesu produkcji — byly przechowywane w beczkach o mak-
symalnej objetosci 600 litrow i ktore zostaly ponadto wyprodukowane wylacznie z gléwnych odmian winorosli.

Ponadto wina musujace muszg zosta¢ wyprodukowane wylgcznie z gléwnych odmian winoroéli z zastosowaniem
tradycyjnej metody w wersjach ,Brut” i ,Brut Nature”.

Zmiany te s3 spowodowane koniecznoscig przyjecia konkretnych obiektywnych kryteriéw dla tych win, ktére beda
opatrzone réznymi etykietami na rynku. Najbardziej podstawows i najpowszechniejsza cechg wszystkich tych win
jest fakt, ze produkuje si¢ je wylacznie z winogron pochodzacych z gléwnych odmian winorosli. Wszystkie te
odmiany sg tradycyjnie uprawiane w regionie. Wykorzystuje si¢ je do produkcji win, ktére najlepiej oddajg unikalne
wlaSciwosci win Ribeiro.

2.7.  Zmiany w praktykach enologicznych: zwigkszenie minimalnej zawartosci cukru w moszczu winogronowym w odniesieniu do
kategorii tostado

Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 3 lit. d) specyfikacji oraz pkt 5 lit. a) jednolitego dokumentu (Szczegélne praktyki enologiczne).

Doéwiadczenia zgromadzone na przestrzeni ostatnich lat, a takze obserwacje poczynione w trakcie produkcji
Ribeiro Tostado wskazuja, ze zwigkszenie minimalnej zawartosci cukru w moszczu uzyskiwanym z suszonych
winogron z obecnych 300 graméw na litr do 350 graméw na litr mogloby okaza¢ si¢ korzystne.
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2.8.  Klasyfikacja odmian jako gtéwne i drugorzedne
Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 6 specyfikacji i pkt 7 jednolitego dokumentu.

Przedmiotowa zmiana stanowi jeden z najwazniejszych nowych elementéw wprowadzonych w specyfikacji. Obej-
muje ona utworzenie dwdch odrebnych kategorii odmian winorodli, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkeji
wina opatrzonego nazwa pochodzenia ,Ribeiro” odmian gléwnych i odmian drugorzednych. Rozréznienie to
odnosi si¢ gtéwnie do jakosci, jakg odpowiednie odmiany nadajg winu opatrzonemu przedmiotows nazwa pocho-
dzenia. Wspomniang jako$¢ ocenia si¢ na podstawie dwdch gléwnych kryteriéw. Z jednej strony mamy do czynienia
z jakoScig postrzegang w czysto techniczny sposéb, a z drugiej strony z potencjalnym unikalnym charakterem, jaki
okreslone odmiany winoroéli nadaja produktowi. Odmiany gléwne to odmiany rodzime, ktére zawsze odpowiadaja
odmianom rekomendowanym w klasyfikacji odmian sporzadzonej przez Wspdlnote Autonomiczng Galicji. Klasyfi-
kacja ta przedstawia si¢ w nastgpujacy sposob:

— Odmiany gléwne:
odmiany czerwone: caifio tinto, caifio bravo, caifio longo, ferrén, sousén, mencia i brancellao
odmiany biale: treixadura, torrontés, godello, lado, caifio blanco, loureira i albarifio

— Odmiany drugorzedne:
odmiany czerwone: garnacha tintorera i tempranillo odmiany biale: palomino i albillo

Wina rodzaju Castes oraz wina opatrzone nazwa Barrica muszg by¢ produkowane wylacznie z odmian glow-
nych, podobnie jak gatunkowe wina musujace i naturalnie stodkie wina (Tostado).

2.9.  Dodanie i usunigcie odmian
Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 6 specyfikacji i pkt 7 jednolitego dokumentu.

Proponuje si¢ dodanie odmian biatych lado i caifio blanco jako odmian gléwnych i usunigcie odmiany bialej maca-
beo.

Ponizej przedstawiono uzasadnienie tych zmian.
— Lado (dodano)

Lado to odmiana rekomendowana przez Wspélnote Autonomiczng Galicji zgodnie z ustawodawstwem hiszpafi-
skim. Jest to odmiana rodzima dla obszaru geograficznego obejmujacego nazwe pochodzenia ,Ribeiro”.
Odmiana ta niewatpliwie zyskuje na popularnosci i jest uprawiana w tej miejscowosci na wigkszg skale niz na
jakimkolwiek innym obszarze produkgji. Jest ona idealnie przystosowana do lokalnych warunkéw rolnych i kli-
matycznych, a takze do tradycyjnych metod uprawy stosowanych w tym dystrykcie. Poniewaz odmiana ta nadaje
winom produkowanym na tym obszarze ich specyficzng jako$¢ i charakter, zatwierdzenie faktu jej wykorzysty-
wania ma kluczowe znaczenie.

— Caifio blanco (dodano)

Ta odmiana jest réwniez rekomendowana przez Wspoélnote Autonomiczng Galicji zgodnie z ustawodawstwem
hiszpanskim. Przedmiotowa odmiana byla stopniowo wprowadzana w regionie Ribeiro na przestrzeni kilku
dziesigcioleci — sprowadzano jg gldéwnie z obszaréw graniczacych z obszarem objetym nazwa pochodzenia
,Rias Baixas”, na ktérym byla juz uwzgledniona w obowiazujacych przepisach. Jej wplyw byt poczatkowo ogra-
niczony, podobnie jak popyt na nig ze strony hodowcéw winoroéli i producentéw wina. Dlatego tez uznano, ze
uwzglednienie tej odmiany w przepisach dotyczacych nazwy pochodzenia nie jest konieczne. Przystosowala sig
ona jednak dobrze do lokalnych warunkéw rolnych i klimatycznych oraz do tradycyjnych metod uprawy stoso-
wanych na tym obszarze. Ten czynnik — w polgczeniu z korzystnym wplywem na jako$¢ wytwarzanych z niej
win — stopniowo doprowadzit do powstania zapotrzebowania w sektorze na jej uwzglednienie w przepisach,
tak aby umozliwi¢ produkowanie win chronionych nazwa pochodzenia ,Ribeiro” z tej odmiany.

— Macabeo (usunigto)

Odmiana ta figurowata w przepisach dotyczacych nazwy pochodzenia ,Ribeiro” poczawszy od ich pierwszej
wersji z 1957 r. Niemniej jednak obecnie nie ulega watpliwosci, ze odmiana ta nie jest typowa dla tego obszaru
ani pod wzgledem produkgji, ani jezeli chodzi o poprawe jako$ci win chronionych nazwg pochodzenia i nadanie
tym winom szczeg6lnego charakteru. Dlatego tez proponujemy usunigcie tej odmiany z przepiséw dotyczacych
produkgji win objetych nazwa pochodzenia ,Ribeiro”.
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2.10. Nowe srodki stuzgce usprawnieniu kontroli
Opis i uzasadnienie
Zmieniono pkt 8 lit. b ppkt 3) specyfikacji. Nie ma to wplywu na jednolity dokument.

Zarejestrowane zaklady musza by¢ niezalezne od siebie i nie mogg bezposrednio przylegaé do niezarejestrowanych
zakltadéw — moga by¢ z nimi polaczone wylacznie za pomocy drég publicznych. Ponadto nalezy sporzadzaé
comiesigczne zestawienia wszystkich dostaw i wysylek wina.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Ribeiro

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

Chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

Ribeiro Castes i Ribeiro (biate)

Wyglad wina

Przejrzyste z odcieniami od bladozéttego po zloty i tonami od zielonego po zloty w zaleznosci od wieku i metody
produkcji.

Wiasciwosci zapachowe wina

Czyste i mocne nuty, z obecnoscia niektérych z ponizszych deskryptoréw: dojrzale i Swieze owoce, kwiaty, mi6d,

aromatyczne ziola oraz aromaty roélinne i balsamiczne. Wina nalezace do kategorii Castes charakteryzuja si¢ wigk-
szg zfozonoscig oraz intensywnoscig od Sredniej po wysoka.

Charakterystyczny smak

Swiezy i zréwnowazony, o nieskazitelnym, utrzymujacym sie finiszu. Wina nalezace do kategorii Castes cechujg si¢ pel-
niejszg strukturg, w wigkszym stopniu wypelniaja usta, a takze posiadaja bogatszy smak i ekstrakt oraz dhuzszy finisz.

* Jezeli nie ustalono wartoSci granicznych, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw UE.

*  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w winach ,,Castes blancos™ 11 % obj.

W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach dluzej niz trzy miesigce, ale nie starszych niz jeden
rok, maksymalna kwasowo$¢ lotna wynosi 0,85 grama na litr (14,17 miliekwiwalentu na litr (meq/l)). Jezeli
wina takie dojrzewaja dluzej niz rok, ilos¢ wynosi 0,9 grama na litr (15 meq/l) powickszone o 0,06 grama na
litr (1 meq/l) na kazdy stopien zawartosci alkoholu powyzej 11 % objetosci. W zadnym wypadku nie mozna
przekraczaé warto$ci granicznych okreslonych w obowigzujgcych przepisach.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach nalitr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)
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Ribeiro Castes i Ribeiro (czerwone)
Wyglad wina

Przejrzyste o Sredniej do duzej intensywnosci barwy z odcieniami od fioletowego po ciemnowisniowy i tonami od
fioletowych po terakotowe w zaleznosci od wieku i metody produkciji.

Wihasciwosci zapachowe wina

Czyste i mocne nuty, z obecnoscig niektorych z ponizszych deskryptoréw: czerwone i ciemne owoce, dojrzale i
Swieze, kwiaty, aromatyczne ziola, przetwory mleczne, aromaty roélinne i balsamiczne. Wina nalezace do kategorii
Castes charakteryzuja si¢ wigksza ztozonoscia oraz intensywnoscig od $redniej po wysoka.

Charakterystyczny smak

Swiezy, zrownowazony, o strukturze od $rednio do wysoko taninowej oraz nieskazitelnym, utrzymujacym sie
finiszu. Wina nalezgce do kategorii Castes cechujg si¢ bardziej wyrafinowang strukturg taninows, w wigkszym stop-
niu wypelniaja usta, a takze posiadaja bogatszy smak i ekstrakt oraz dluzszy finisz.

* Jezeli nie ustalono wartosci granicznych, nalezy przestrzegaé obowiazujacych przepiséw UE.
*  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w winach ,Castes tintos™: 11 % obj.

* W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach dluzej niz trzy miesigce, ale nie starszych niz jeden
rok, maksymalna kwasowos¢ lotna wynosi 0,85 grama na litr (14,17 miliekwiwalentu na litr (meq/l)). Jezeli
wina takie dojrzewaja dluzej niz rok, ilo§¢ wynosi 0,9 grama na litr (15 meq/l) powickszone o 0,06 grama na
litr (1 meq/l) na kazdy stopien zawartosci alkoholu powyzej 11 % objetosci. W zadnym wypadku nie mozna
przekraczaé wartosci granicznych okre$lonych w obowiazujacych przepisach.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 150
ligramach na litr)

Ribeiro Barrica (biate)

Wyglad wina

Przejrzyste z odcieniami od bladozéltego po zloty i tonami od zielonego po ztoty w zaleznosci od wieku i metody
produkcji.

Wiasciwosci zapachowe wina

O zlozonym aromacie z czystymi, mocnymi nutami, zréwnowazonym drzewnym skladnikiem aromatycznym, o
$redniej do duzej intensywnosci, z obecnoscig niektérych z ponizszych deskryptoréw: dojrzale owoce, $wieze

owoce, suszone owoce, kwiaty, miéd, dzem, aromatyczne ziofa, aromaty ro$linne, balsamiczne, korzenne, aromaty
prazenia i pieczenia.

Charakterystyczny smak

Swiezy, ztéwnowazony i intensywny, bogaty i z ekstraktem, o dobrej strukturze i dobrze wypekniajacy usta, nieska-
zitelny, dlugo utrzymujacy sig¢ finisz.

* Jezeli nie ustalono wartoSci granicznych, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw UE.

* W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach dluzej niz trzy miesigce, ale nie starszych niz jeden
rok, maksymalna kwasowo$¢ lotna wynosi 0,85 grama na litr (14,17 miliekwiwalentu na litr (meql)). Jezeli
wina takie dojrzewaja dluzej niz rok, ilo§¢ wynosi 0,9 grama na litr (15 meq/l) powickszone o 0,06 grama na
litr (1 meq/l) na kazdy stopien zawartosci alkoholu powyzej 11 % objetosci. W zadnym wypadku nie mozna
przekraczaé wartosci granicznych okre$lonych w obowiazujacych przepisach.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach nalitr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)

Ribeiro Barrica (czerwone)

Wyglad wina

Przejrzyste o $redniej do duzej intensywnosci barwy z odcieniami od fioletowego po ciemnowisniowy i tonami od
fioletowych po terakotowe w zaleznosci od wieku i metody produkdji.

Wiasciwosci zapachowe wina

O zlozonym aromacie z czystymi, mocnymi nutami, zréwnowazonym drzewnym skladnikiem aromatycznym, o
Sredniej do duzej intensywnosci, z obecnoscia niektdrych z ponizszych deskryptoréw: dojrzale i $wieze czerwone i
ciemne owoce, suszone owoce, kwiaty, dzem, aromatyczne ziola, przetwory mleczne, aromaty roSlinne, balsa-
miczne, korzenne, aromaty prazenia, suszenia i pieczenia.

Charakterystyczny smak

Swiezy, zréwnowazony i intensywny, bogaty i z ekstraktem, o dobrej strukturze i dobrze wypelniajacy usta, nieska-
zitelny, dtugo utrzymujacy sig finisz.

* Jezeli nie ustalono wartoSci granicznych, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw UE.

* W przypadku win dojrzewajacych w drewnianych beczkach dluzej niz trzy miesigce, ale nie starszych niz jeden
rok, maksymalna kwasowos¢ lotna wynosi 0,85 grama na litr (14,17 miliekwiwalentu na litr (meq/l)). Jezeli
wina takie dojrzewaja dluzej niz rok, ilo§¢ wynosi 0,9 grama na litr (15 meq/l) powigkszone o 0,06 grama na
litr (1 meq/l) na kazdy stopiefi zawartosci alkoholu powyzej 11 % objetosci. W zadnym wypadku nie mozna
przekraczaé wartosci granicznych okre$lonych w obowiazujacych przepisach.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 150
ligramach na litr)

Ribeiro Espumoso (biate i rézowe)
Wyglad wina

Przejrzyste z drobnymi, réwnomiernymi babelkami, o odcieniu od bladozéltego po zloty (biate wina musujace) oraz
od malinowego po pomaraiczowo-rézowy (ré6zowe wina musujace). Tony obejmuja odcienie od zielonego po zlote
(biate wina musujace) oraz od fioletowego po pomaraficzowe (rézowe wina musujace) w zalezno$ci od wieku i
metody produkdji.

Wiasciwosci zapachowe wina

O zlozonym aromacie z czystymi, mocnymi nutami, o $redniej do duzej intensywnosci, z obecnoscig niektérych z
ponizszych deskryptoréw: dojrzale owoce, Swieze owoce, suszone owoce, drozdze, bulka tarta, pieczywo, kwiaty,
mi6d, dzem, aromatyczne ziola, aromaty roélinne, balsamiczne, korzenne i aromat prazenia.
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Charakterystyczny smak

Swiezy, zréwnowazony i intensywny, bogaty i z ekstraktem, o $redniej do wysokiej strukturze i §rednim do wyso-
kiego stopniu wypelniania ust.; babelki s3 drobne, rbwnomierne, przyjemne, aksamitne i kremowe o $rednio do
dtugo utrzymujacym sig finiszu.

* Jezeli nie ustalono wartoSci granicznych, nalezy przestrzegal obowiazujacych przepiséw UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowos$¢ og6lna 5 gram6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 16,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 185
ligramach na litr)

Ribeiro Tostado (biate i czerwone)
Wyglad wina

Przejrzyste z odcieniami od bursztynowo-zéltego po mahoniowy i tonami od zlotego po kasztanowy. Jasniejsze
odcienie czerwieni moga pojawic si¢ w winach czerwonych w zaleznosci od ich wieku i metody produkgji.

Wihasciwosci zapachowe wina

O zlozonym aromacie z czystymi, mocnymi nutami, o $redniej do duzej intensywnosci, z obecnoscia niektorych z
ponizszych deskryptoréw: dojrzate owoce, suszone winogrona, kandyzowane owoce, suszone owoce, miod, aroma-
tyczne ziola, aromaty korzenne, balsamiczne, aromaty prazenia, suszenia i pieczenia oraz drewna liSciastego.

Charakterystyczny smak

Stodki i zréwnowazony, o subtelnej $wiezosci, intensywny, dobrze wypelniajacy usta i pozostawiajacy oleiste wraze-
nie, z ekstraktem i bardzo bogaty, o nieskazitelnym bardzo dlugo utrzymujacym si¢ i bardzo intensywnym finiszu.

* Jezeli nie ustalono wartoSci granicznych, nalezy przestrzega¢ obowiazujacych przepiséw UE.

*  Maksymalna zawarto$¢ siarki: 200 mg/l w przypadku win czerwonych i 250 mg/l w przypadku win biatych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 35

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne
— Wina biale i czerwone

Uzysk z ekstrakcji nie powinien przekracza¢ 72 litréw wina na kazde 100 kg winogron w przypadku win
wyprodukowanych z gléwnych odmian winorosli: ribeiro castes, ribeiro barrica i ribeiro espumoso. W przy-
padku pozostatych win wartos¢ ta wynosi 74 litry wina na kazde 100 kg winogron.

Wina Ribeiro Castes muszg by¢ produkowane wylacznie z gléwnych odmian winorosli.
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Wina Ribeiro Barrica to wina czerwone lub biale, ktore — na dowolnym etapie procesu produkcji — byly przecho-
wywane w beczkach o maksymalnej objetosci 600 litrow i ktére zostaly wyprodukowane wylacznie z gléwnych
odmian winorodli.

— Wino musujace

Wyprodukowane wylacznie z gléwnych odmian winoroéli z zastosowaniem tradycyjnej metody w wersjach
~Brut” i ,Brut Nature”.

— Tostado

Wyprodukowane wylacznie z gléwnych odpowiednio czerwonych lub bialych odmian. Stosowanie procesu
naturalnego suszenia winogron w zacisznych miejscach o odpowiednich wlasciwosciach, umozliwiajacych ich
wla$ciwe suszenie z wykorzystaniem naturalnej wentylacji. Czas suszenia wynosi co najmniej trzy miesigce.
Moszcz winogronowy o zawartosci co najmniej 350 graméw cukru na litr. Maksymalny zbidr wynosi 40 litrow
wina na kazde 100 kg suszonych winogron. Poddaje si¢ go procesowi dojrzewania w kadziach z drewna debo-
wego lub wiSniowego zapewniajac, aby calkowity czas kontaktu z drewnem byt nie krétszy niz sze$¢ miesigcy.
Obejmuje to, w stosownych przypadkach, obracanie podczas procesu fermentacji. Proces dojrzewania w butelce
nie moze trwac krocej niz trzy miesigce.

Praktyka upraw

Gesto$¢ nowych nasadzen wynosi co najmniej 3 000 winorosli na hektar.

Przy corocznym przycinaniu stosuje si¢ przycinanie Guyota, kordonowe, kielichowe lub krétkie.

W ramach systeméw prowadzenia wykorzystuje sig treliaze lub paliki.

b)  Maksymalne zbiory

Gléwne winogrona biate do produkeji win Castes, Barrica i Espumoso
13 000 kg winogron z hektara

Gléwne winogrona biale do produkeji win Castes, Barrica i Espumoso
93,6 hektolitra z hektara

Gléwne winogrona biale do produkcji wina Tostado

13 000 kg winogron z hektara

Gléwne winogrona biate do produkeji wina Tostado

52 hektolitry z hektara

Gléwne winogrona czerwone do produkcji wina Tostado

12 000 kg winogron z hektara

Gléwne winogrona czerwone do produkcji wina Tostado

48 hektolitréw z hektara

Gléwne biale i czerwone winogrona do produkcji win innych niz wymienione powyzej
19 000 kg winogron z hektara

Gléwne biale i czerwone winogrona do produkcji win innych niz wymienione powyzej
140,6 hektolitréw z hektara

Odmiany drugorzedne

19 000 kg winogron z hektara

Odmiany drugorzedne

140,6 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objetych nazwa pochodzenia Ribeiro sktada si¢ z gruntéw potozonych w nastepujacych gmi-
nach i miejscowosciach: gminy Ribadavia, Arnoia, Castrelo de Mifio, Carballeda de Avia, Leiro, Cenlle, Beade, Punxin
i Cortegada; sofectwa Banga, Cabanelas i O Barén, gmina O Carballifio; solectwa Pazos de Arenteiro, Albarellos,
Laxas, Cameixa i Moldes w gminie Bobords; miejscowosci Santa Cruz de Arrabaldo i Untes w gminie Ourense; oraz
w gminie Toén, miejscowosciach Puga, A Eirexa de Puga, O Olivar, we wsi Fed y Celeiron oraz w solectwie Alongos;
oraz we wsi A Touza w gminie San Amaro.

Wszystkie te gminy znajdujg sie¢ w prowincji Ourense we wspdlnocie autonomicznej Galiji.
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7. Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina
FERRON
ALBARINO
MENCIA
BRANCELLAO
CAINO BLANCO
CAINO BRAVO
TREIXADURA
CAINO TINTO
SOUSON
TORRONTES
GODELLO
LADO
LOUREIRA - LOUREIRO BLANCO

CAINO LONGO

8. Opis zwiazku lub zwigzké6w

Wino

Dystrykt polozony jest w Galicji i charakteryzuje si¢ tak zwanym klimatem po$rednim — jest ostonigty otaczajacymi
go gbrami, a jednoczesnie znajduje si¢ w poblizu Oceanu Atlantyckiego. Klimat jest umiarkowany i $rédziemnomor-
ski, a wplyw Oceanu Atlantyckiego tagodzg taficuchy gérskie znajdujace si¢ na zachdd od dystryktu. Géry chronia
dystrykt przez burzami przesuwajacymi si¢ z morza w glab ladu. Charakterystyczng cecha jest m.in. znaczna réznica
temperatury miedzy dniem a nocg; niski poziom opadéw po zapylaniu; nieuzytki, w duzej mierze granitowe, o
malej pojemnosci polowej gleby, i stromy, gbrzysty teren.

Dystrykt jest na granicy przydatnosci do uprawy winoroéli. Owoce nie dojrzewaja z tatwoscia, ale osiagaja wyma-
gang dojrzalo$¢ alkoholowg w tym samym czasie co dojrzalo$¢ fenolows. Dzigki temu zachowujg zréwnowazong
$wiezo$¢ wynikajacg z naturalnej kwasowosci z przewaga kwasu winowego nad jabtkowym. Nieco kontynentalny
charakter obszaru oraz dominujace prady powietrza powodujg znaczna réznic¢ miedzy temperaturami w dziei i w
nocy. Przyczynia si¢ to do powolnego dojrzewania, co wzmacnia naturalng §wiezo$¢ i aromat.

Wykorzystujgc gorzyste uksztaltowanie terenu w dystrykcie, producenci zatozyli winnice na stokach o korzystnej
wystawie. W wielu przypadkach zbudowali tarasy, aby ulatwi¢ pielegnacje winorosli oraz zwigkszy¢ miazszosé
gleby, w wyniku czego ingerencja cztowieka w krajobraz jest wyraznie widoczna. W ten sposéb producenci zapew-
nili, aby ro$liny mialy dostep do odpowiedniej ilosci Swiatla stonecznego i dzigki temu mogly wytworzy¢ cukry
potrzebne do produkeji wina o znacznej zawartosci alkoholu. Jak wspomniano wczesniej, obszar ten znajduje sig
na granicy przydatnosci do uprawy winorosli.

Inny zasadniczy aspekt zwigzku miedzy przedmiotowymi winami a obszarem dotyczy dostepnych odmian winoro-
§li. Wigkszos¢ z nich to odmiany uprawiane tradycyjnie w tym dystrykcie, ktore rzadko spotyka si¢ na innych obsza-
rach uprawy winorosli. Wyrdznia si¢ wérdd nich biala odmiana treixadura, ktora jest najbardziej reprezentatywna i
najcze$ciej uprawiana na tym obszarze geograficznym. Odmiany te sa w pelni przystosowane do tego Srodowiska i
sa wynikiem selekcji prowadzonej przez producentéw na przestrzeni lat. Dzigki warunkom panujagcym w tym
dystrykcie, wina produkowane z tych odmian — a w szczegdlnosci z odmiany treixadura — sg bardzo aromatyczne i
owocowe z nutami kwiatowymi. Zawartos¢ alkoholu kompensuje kwasowo$¢, dzigki czemu wina sg $wieze i zréw-
nowazone.

Gatunkowe wina musujgce

Gatunkowe wina musujace o nazwie pochodzenia Ribeiro produkuje si¢ z zastosowaniem tradycyjnej metody. Ich
wla$ciwosci sg Scisle zwigzane z konkretnymi warunkami Srodowiskowymi i wykorzystanymi odmianami winorosli.



11.6.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 196/43

Srodowisko to cechuje si¢ klimatem umiarkowanym o charakterze §rédziemnomorskim z wptywem Oceanu Atlan-
tyckiego. Temperatury znacznie rdznig si¢ miedzy dniem a noca, a ilo$¢ opadéw po zapylaniu jest niewielka. Gleby
maja mala pojemnos¢ polows i otacza je teren gorzysty. Jest to obszar, na ktérym uprawa winoro$li odbywa si¢ w
surowych warunkach, a winogrona nie dojrzewaja latwo. W zwigzku z tym plantatorzy winoroli wykorzystali
gorzyste uksztaltowanie terenu i zalozyli winnice na stokach o najwigkszym nastonecznieniu. Réznica migdzy tem-
peraturg za dnia a temperaturg w nocy przyczynia si¢ do powolnego dojrzewania owocéw. Zwicksza to naturalng
$wiezo§¢ i aromat tych win musujacych.

Wszystkie stosowane odmiany winoro§li sg rodzime i przystosowane do konkretnych warunkéw $rodowiskowych
panujacych w dystrykcie. Sg one wynikiem procesu selekcji prowadzonego na przestrzeni lat przez producentéw na
tym obszarze. Wyr6znia si¢ wérdd nich najcze$ciej uprawiana odmiana treixadura. Odmiany loureiro i albarifio réw-
niez bardzo dobrze nadaja si¢ do produkgji tych win. Warunki glebowe i klimatyczne panujace w tym dystrykcie
sprawiaja, ze odmiany te mozna zebra¢ wczesnie, po osiagnieciu réwnowagi miedzy zawartoscig cukru a kwasowos-
cia. W zwiazku z tym winogrona zbiera si¢, gdy maja one umiarkowang zawarto$¢ cukru i odpowiedni poziom kwa-
sowosci. Dzigki temu mozliwe jest wyprodukowanie zrownowazonych win bazowych, ktére nie maja zbyt wysokiej
zawartosci alkoholu, ale sg bardzo aromatyczne. Na innych okolicznych obszarach uprawy winorosli skutkiem prak-
tyki przyspieszania zbioréw w celu obnizenia zawartosci alkoholu wina bazowego bytoby zwigkszenie kwasowosci,
co na tym obszarze nie ma miejsca. Gléwna przyczyng bylby nadmiar kwasu jabtkowego, ktéry obnizylby jakos¢
wyprodukowanego wina.

Odmiany te s3 zasobami genetycznymi o niezwyklej wartosci. Nadaje ona unikalng jako$¢ poszczegdlnym rodzajom
win z tego dystryktu, zwlaszcza winom musujgcym, ktére sa bardzo aromatyczne i owocowe.

Wino z suszonych winogron (,Tostado”)

Tostado del Ribeiro to wino produkowane z suszonych winogron. Jego szczegdlne wilasciwosci wynikaja z surow-
c6w wykorzystanych w jego produkeji, warunkéw panujgcych w Srodowisku naturalnym oraz szczeg6lnej metody
produkcji powstalej w oparciu o wiedze fachowg lokalnych producentéw.

Surowcami sg rodzime dla tego obszaru odmiany winorosli przystosowane do konkretnych warunkéw srodowisko-
wych. Wyrdznia si¢ wsrdd nich najczesciej uprawiana i najbardziej charakterystyczna odmiana treixadura.

Srodowisko cechuje si¢ klimatem umiarkowanym o charakterze §rédziemnomorskim z wplywem Oceanu
Atlantyckiego. Temperatury znacznie réznig si¢ miedzy dniem a nocg, a ilo§¢ opadéw po zapylaniu jest niewielka.
Nieuprawiane gleby maja mala pojemnos¢ polows i otacza je teren gorzysty. Winoro$le uprawia si¢ na stokach o naj-
wigkszym nastonecznieniu, aby mogly prawidlowo dojrzewac.

Obszar jest na granicy przydatnosci do uprawy winoro§li i wlasciwe dojrzewanie winoro$li nie jest tutaj fatwe. Doj-
rzewanie jest mozliwe tylko dzieki temu, ze stosowane odmiany winoroéli sg przystosowane i uprawia si¢ je na
odpowiednio polozonych dziatkach. To sprawia, ze wino jest tak wyjatkowe. Jest to stodkie wino z obszaru, na kté-
rym ze wzgledu na naturalne warunki Srodowiskowe jego produkcja w normalnych okoliczno$ciach nie bylaby
mozliwa.

Jest to jednak osiggalne dzigki technikom produkeji, ktére lokalni producenci opracowali na przestrzeni lat. Po
zebraniu winogron producenci poddaja kiscie zlozonemu procesowi dojrzewania w zacisznych miejscach z wyko-
rzystaniem naturalnej wentylacji. W szczegdlnosci odmiana treixadura nadaje si¢ do suszenia, poniewaz ma grubszg
i odporniejszg skorke niz inne odmiany. Dzigki temu lepiej sprawdza si¢ w procesie naturalnego suszenia.

Ponadto klimat panujacy w tym dystrykcie jesienig jest suchszy, niz mozna by si¢ spodziewal, biorac pod uwage
jego bliskos¢ do Oceanu Atlantyckiego. Przyczyng tego jest bariera ochronna, ktéra tworza gory otaczajace dystrykt
od zachodu. Warunki te sprzyjaja procesowi suszenia. Winogrona nie sa poddawane warunkom zbyt wysokiej wil-
gotnosci wzglednej, ktéra spowalniataby naturalny proces odwadniania i zwigkszataby ryzyko wystapienia choréb
kryptogamicznych. Ponadto temperatura jesienig jest zwykle umiarkowana, co wspomaga proces suszenia. W
dystryktach znajdujacych si¢ dalej w glebi ladu korzystna moze by¢ nizsza wilgotno$¢ otoczenia. Wadg jest jednak
to, Ze nizsze temperatury utrudniajg suszenie.

W wyniku tego procesu powstaje stodkie i zréwnowazone wino o catkowitej zawartosci cukru wynoszgcej
120 graméw na litr, ktére jest bardzo charakterystyczne dla kultury zwigzanej z uprawa winoroéli w tym dystrykcie.
Jest to bardzo cenione i drogie w produkcji wino o doskonalej renomie.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
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Opis wymogu

Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji zagrazajg jakosci wina ze wzgledu na mozliwo$¢ wystapienia
takich zjawisk jak redukcja tlenkéw, zmiany temperatury itp. Zagrozenie jest tym wigksze, im wigksza jest pokony-
wana odleglo$¢. Butelkowanie na obszarze pochodzenia umozliwia zachowanie cech charakterystycznych i
wiasciwosci produktu. W zwigzku z tym — oraz majac na uwadze do$wiadczenie i doglebng wiedze w zakresie
szczegblnych wlasciwosci tych win gromadzone od lat przez winiarnie produkujace wina o nazwie pochodzenia
,Ribeiro” — butelkowanie win musi odbywa¢ si¢ na obszarze pochodzenia. Dzigki temu wszystkie fizyczne,
chemiczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne tych win zostaja zachowane.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.

Opis wymogu

Etykiety win butelkowanych zawierajg logo i nazwe pochodzenia.

W przypadku win o nazwie pochodzenia ,Ribeiro” produkowanych z gtéwnych odmian na etykietach, opakowa-
niach i materiatach reklamowych dozwolone jest umieszczanie nastgpujacych okreslen: odpowiednio ,Castes”, ,,
Barrica”, ,Espumoso” i ,Tostado”.

W przypadku win nieklasyfikowanych jako ,Castes”, ,Barrica”, ,Espumoso” lub ,Tostado” niedozwolone jest umie-
szczanie na etykietach okresleri ,caste” i ,autdctonas” ani nazwy ktérejkolwiek z gtéwnych odmian. Podobnie niedo-
zwolone jest uzywanie jakichkolwiek innych okreslen, ktére moglyby wprowadzi¢ konsumenta w blad co do whasci-
wosci wina, w szczegdlnosci okresleni, ktére moglyby spowodowaé pomylenie ich z winami z kategorii Ribeiro
Castes, Ribeiro Barrica, Ribeiro Espumoso i Ribeiro Tostado.

Rok zbioru musi pojawic si¢ na etykietach win z kategorii Castes i Barrica.
Opakowania powinny zawiera¢ numerowane pieczeci jakosci lub przednieftylne etykiety wydawane przez Rade
Regulacyjng. Muszg by¢ one powigzane z odpowiednia wytwornig wina.

Link do specyfikacji produktu

https://mediorural.xunta.gal/fileadmin/arquivos/alimentacion/produtos_calidade/2019/DOP_RIBEIRO_Pliego_
Condiciones_octubre_2019_definitivo-C.pdf
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